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Stredni skoly hodnoti, co jim pFrinasi vzdélavani
dospélych v gastro oborech

Region - Na dvoudenni pracovni konferenci se bude jednat o
novych trendech vzdélavani dospélych na skolach pracujicich
v projektu UNIV 3 a o benefitech, které pravé vyuka dospélych
skolam prinasi.

Od 18. do 19. Unora bude hostit hotel Flora Olomouc tematickou
konferenci projektu UNIV 3 zamérenou na celozivotni vzdélavani v
potravinarskych a gastro kvalifikacich. O&ekava se Ulast zastupct z vice
neZ tficeti stfednich odbornych 3kol jedendacti kraju. 5

Nedostatek volnych pracovnich mist vede stale vice Cechl k celoZivotnimu
doplfiovani kvalifikace. Vedle toho nastal vlivem demografického vyvoje
odliv 2ak( v po&atednim vzdé&lavani na SS. Tyto okolnosti vyvolavaji boom
stfednich kol jako konkurenceschopnych hracd v nabidce vzdé&lavani
dospélych.

Obecné slozita situace tedy prinasi i benefity pro aktivni stfedni Skoly.
Obava, Ze prijdou o praci, nebo uz jsou nezameéstnani, vede totiz lidi ke
snaze ziskat novou kvalifikaci. Podle zverejnénych Udajd Ufadu prace
hledalo v prosinci 2013 v CR praci bezmala 600 tisic nezaméstnanych,
tedy o vice nez 51 tisic vic nez pred rokem.

Na jedno volné misto pfitom v prdméru ptipadlo uz 17 lidi a rok 2014
nema podle progndz prinést vyrazné zlepSeni situace. Nabidky
rekvalifikaénich kurzG GFadd préce napt. loni vyuZilo 41 438 uchazedl o
zaméstnani (39 775 lidi kurz v tomto obdobi také ukoncilo). Pro zménu
profese nebo dalSi prohloubeni znalosti se rozhoduji nejcastéji lidé mezi 20
az 24 a 35 az 39 lety, jde o uchazece s vyucnim listem, maturitou i
zakladnim vzdélanim.

Pravé projekt ministerstva skolstvi UNIV 3 systematicky podporuje stredni
8koly v rozvoji nabidky kurzd celoZivotniho vzdé&lavani. Efekty pro
samotné Skoly jsou mj. ekonomické. Vzdélavani dospélych skolam
umoZfiuje vyuZit persondlni i materidlni kapacity v dobé& Gbytku zakd. Pro
aktivni ucitele - lektory je motivujici i finan¢ni bonus, odména za praci
odvedenou v projektu.

V projektu UNIV 3 se pripravuje celkem 350 modulovych rekvalifikacnich
programu, které budou posléze ve spoledné databazi k dispozici véem
subjektdm poskytujicim rekvalifikaéni vzd&lavani. Celkem se s prvnimi
Ucastniky (ktefi maji Géast zdarma) uskuteéni téZ 600 pilotnich kurzl pro
ovéfeni riznych profesnich kvalifikaci.



Roste kvalita pedagogi

Efekty projektu UNIV 3 pro zapojené skoly jsou i v personalni sfére
zFejmé: zvydeni schopnosti pedagogt v lektorovani dospélych a v
marketingu dalsSiho vzdélavani, jejich schopnost monitorovat trh prace v
regionu, psat vzdélavaci programy a tvorit konkrétni zadani, didaktické
testy pro dospélé a studijni materidly. Samozrejmé téz zisk praktickych
zkugenosti z lektorovani kurzi b&hem pilotdZi vytvorenych programu a
naslednych zkou$ek prvnich G¢astnika.

Specifikem je v projektu vzdélavani tzv. ,privodcd a hodnotitelG*. Stovky
pedagogl se jiZz naudily zhodnotit osobnost a znalosti adepta vzdé&lavani,
coz je oblast skryvajici radu uskali, a také Celit skutecnosti, ze opétovny
vstup na pUdu gkoly je pro mnohé z uchazeld o doplnéni kvalifikace velmi
stresujicim zazitkem.

Podle zkuSenosti z projektu se dokonce i sami ucitelé-lektori uci od
Ucastnikl vzdélavani. Dospély Elovék se totiz snaZi ¢as vénovany
vzdélavani maximalné vyuzit, klade proto vysoké naroky i na osobu
vzdélavatele. Casto pfitom do &koly pFindsi novy pohled na téma a své
zkuSenosti z praxe, které i vzdélavatele obohati.

Perspektivni gastro obory

Pravé gastro obory, kterym se vénuje olomoucké setkani pfedstavitelQ
strednich skol, patfi na trhu prace k perspektivnim. Pfimo v Olomouckém
kraji Skoly v projektu UNIV 3 vytvorily vzdélavaci programy pro radu
profesnich kvalifikaci (Vyroba majonéz a omacek, Vyroba chleba a
bézného peciva, Vyroba téstovin, Barman, Vyroba necokoladovych
cukrovinek, RemesIné zpracovani ¢okolady, Skladovéni a distribuce
potravin a krmiv...).

,Skole to pfindsi v prvni Fadé prestiz a interni vzdélavani nasich pedagogd.
To nam, lidové receno, pomaha lépe Skolu a jeji nabidku ,prodavat"
smérem k verejnosti," uvazuje nad prinosy projektu napt. reditel SOS
obchodu a sluzeb ,Stursovka" v Olomouci PhDr. Ladislav Pochyla. MoZnost
prenaset nové nabyté znalosti a zkudenosti pedagogtl i do pocateéniho
vzdeélavani vidi jako zasadni benefit projektu i dalsiho vzdélavani jako
takového.

Mnozi reditelé Skol a koordinatori dalSiho vzdélavani se shoduji i v dalSim
vyrazném efektu pro samotné pedagogy: ,Naprosto jasné Ize fici, Ze nasi
pedagogové vyucuji dospélé klienty radi. Na rozdil od socialni skupiny
mladych zakd, kterou bézné vzdélavame, totiz tito lidé opravdu chtéji
studovat - jejich aktivita v ramci vyukovych i praktickych hodin je nékde
docela jinde," ocenuje L. Pochyla. Jit vyucovat do hodiny s dospélymi
posluchaci tak mnozi kantofi-lektofi vnimaji i jako svého druhu relax.
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Blizsi informace o projektu UNIV 3 poskytnou:

PhDr. Jana BydZovska, hlavni manazerka projektu UNIV 3, NUV Praha,
tel.: 274 022 312

PhDr. Helena Marinkova, Ph.D., obsahova manazerka projektu UNIV 3,
NUV Praha, tel.: 274 022 311

Ing. Jarmila Halouzkova, zastupce hlavni manazerky pro PR projektu
UNIV 3, tel.: 274 022 307

Narodni Ustav pro vzdélavani, Skolské poradenské zarizeni a zarizeni pro
dal$i vzd&lavani pedagogickych pracovnikl

Weilova 1271/6

102 00 Praha 10

Tel.: 274 022 111

WWW.NuV.cz



Ucastnici olomoucké konference - $koly a vzdélavaci programy:

Olomoucky kraj: Rakas Olomouc, Vyroba majonéz a oméacek, SOS
gastronomie a potravinafstvi Jesenik, Vyroba chleba a bézného peciva,
SOS obchodu a sluzeb Olomouc, Vyroba téstovin, SOU obchodni Prostéjov,
Barman, SOS obchodu a sluzeb Olomouc, Vyroba neCokoladovych
cukrovinek, SOS Litovel, RemesIné zpracovani cokolady, Svehlova SS
polytechnicka Prostéjov, Skladovani a distribuce potravin a krmiv.

Pardubicky kraj: Labska hotelova SOS a SOU Pardubice, Vyroba rybich
lahGdek, SS potravinaFstvi a sluZzeb Pardubice, Vyroba a zpracovani
modelovaci a marcipanové hmoty, SOS a SOU Policka, Vyroba masnych
vyrobkd a dribezich masnych vyrobkd.

ZImsky kraj: ISS Centrum odborne prlpravy a Jazykova Skola s pravem
Valasské Klobouky, Vypomoc pri obsluze hostu SOS Josefa Sousedlka
Vsetin, Sommelier, SS gastronomie a obchodu le'n, Vyroba priloh.

Kralovéhradecky kraj: OU Hradec Kralove, Vyroba necokoladovych
cukrovinek, SS gastronomie a sluzeb Nova Paka, Vyroba chleba a bézného
pediva, SS hotelnictvi a podnikéni SCMSD Hronov, Vyroba zmrzlin, SS
potravinarska Smirice, Vyroba jemného peciva.

Moravskoslezsky kraj: SS zemédélstvi a sluzeb, Mésto Albrechtice,
Vypomoc pfi pfipravé pokrmd.

Jihomoravsky kraj: SOU a SOS SCMSD Lomnice u Ti§nova, Vyroba pfiloh,
SS potravinarska, obchodu a sluzeb Brno, Preprava a ustaJenl jatecnich
ZV|rat SOS a SOU Znojmo, Vypomoc pr| pr|prave pokrmu SOSU a SOS
SCMSD Lomnice u Ti$nova, Vypomoc pti piipravé pokrm{, SOU a SOS,
SCEMSD Znojmo, Sommelier.

Kraj Vyso&ina: SOS a SOU Trest, Vyroba zékuskd a dortd, SSOS Jihlava,
Vyroba rybich lahldek, SOS a SOU Tre&t, Bourdni masa.

Jiho&esky kraj: SOU LiSov, Porazeni kralikd.

Liberecky kraj: CVLK, Vyroba lahlidek, SS hospodéaiska Frydlant, Vyroba
masnych vyrobkl a dribeZich masnych vyrobka.

Plzensky kraj: Akademie hotelnictvi a cestovniho ruchu Plzen, Jednoducha
obsluha bostﬁ, SS zemé&délskd a potravinarska Klatovy,Vyroba zakuskd a
dortd, SS Bor, Vyroba lahtdek.

Stredocesky kraj: SOU Vlasim, Barman.



